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KRONEN ERHALT PATENT FUR DIE VORRICHTUNG UND DAS
VERFAHREN ZUM ENTSTEINEN UND SCHALEN VON AVOCADOS

Automatisierte Verarbeitung von Avocados unter Einsatz von
Robotik und patentierter Verarbeitungstechnik

Im April hat KRONEN die erste Roboter-Losung fiir die Verarbeitung von
Avocados ausgeliefert. Die von KRONEN entwickelten Werkzeuge und
Verfahren, die der Roboter zum Entsteinen und Schalen von Avocados
einsetzt, wurden nun patentiert. Sie ermoglichen ein schonendes,
automatisiertes Verarbeiten der empfindlichen Friichte und sind ein
Kernelement der einzigartigen Roboter Avocado Linie, die auf der
diesjahrigen Fruit Logistica und Anuga FoodTec erstmals vorgestellt wurde.
Die innovative Losung wurde von KRONEN in einem Forschungsprojekt mit
dem DIL entwickelt und ist auf dem Markt einzigartig.

Essreife Avocados sind empfindlich und stellen besondere Herausforderungen an
die Verarbeitung, weshalb sie bisher auch im industriellen Umfeld haufig manuell
verarbeitet werden. Eine automatisierte Verarbeitung mit dem Roboter erfordert
speziell angepasste Werkzeuge, die die Frichte schonend entsteinen und
schalen, dabei jedoch einen hohen Ertrag und einen effizienten Prozess
ermoglichen. KRONEN hat hierfur ein Verfahren zum Entsteinen und Schalen von
Avocados mithilfe spezialisierter Werkzeuge entwickelt und nun erfolgreich
patentieren lassen.

Einsatz des Verfahrens in der Roboter Avocado Linie

Die Werkzeuge und das Verfahren kommen in der Roboter Avocado Linie zum
Einsatz, die mit einem Roboter bzw. mit bis zu drei Robotern groRe Mengen der
Frichte effizient und hygienisch halbiert, entsteint und schalt. So wird zuverlassig
eine gleichbleibend hohe Verarbeitungsqualitat erzielt. Ein weiterer Grund fur die
Entwicklung einer maschinellen Lésung: Bei der manuellen Verarbeitung, welche
eine standige, drehende Bewegung notwendig macht, wird das Handgelenk des
Personals stark beansprucht. Zudem wird in der Lebensmittelverarbeitung ein
hoherer Grad an Automatisierung durch den zunehmenden Mangel an
geeignetem Personal benotigt.

Patent als Ergebnis von Expertise, Forschung und Entwicklung

Gemeinsam mit der Branche hat KRONEN die innovative Linie von der ersten
Anforderung bis zur marktreifen Ldsung entwickelt. ,Wir konnten bei der
Entwicklung der Lésung auf die langjahrigen Erfahrungen unseres Teams in der
Verarbeitung, besonders dem Schneiden und Schélen, empfindlicher
Lebensmittel zurlickgreifen. Zusatzlich haben wir uns umfangreiches
Spezialwissen zu Eigenschaften und Verarbeitung von Avocados angeeignet.” so
Benjamin Keske, Projektleiter bei KRONEN, der das Thema von Anfang an
begleitete.
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“‘Das haben wir in die Roboter-Werkzeuge und Verarbeitungsschritte Ubersetzt,
die wir durch Tests und daraus abgeleitete Optimierungen weiterentwickelt haben.
Die Kombination mit den Robotern von Staubli bietet Betrieben, die Avocados in
groflen Mengen verarbeiten, eine schonende Verarbeitungslésung mit hohem
Automatisierungsgrad. Das hohe Interesse aus der Branche weltweit nach der
Vorstellung auf den Messen und das Patent flr unser Verfahren zeigen, dass wir
die Anforderungen der Branche friih erkannt haben.”

Speziell angepasste Werkzeuge fiir einen automatisierten
Verarbeitungsprozess

Weitere Bestandteil der Avocado Roboter Linie neben der Entstein- und
Schaleinheit sind speziell an die Oberflache und Form von Avocados angepasste
Greifer, die vom Deutschen Institut fir Lebensmitteltechnik e.V. (DIL) im Rahmen
eines gemeinsamen Forschungsprojektes mit KRONEN entwickelt wurden. Diese
sind auf Staubli Robotern montiert, die die Verarbeitungsschritte nacheinander
(bei einem Roboter) bzw. parallel (bei zwei oder drei Robotern) vollautomatisiert
ausfiihren, nachdem die Avocados durch einen Mitarbeiter in eine Einlegeschale
gelegt wurden:

e Ein Transportband transportiert die Frucht zur Messstation, die die
Avocado vermisst und die Daten an den Roboter Ubermittelt, der anhand
dessen das Greifen und Schélen an die individuelle Frucht anpasst

o Der Roboter entnimmt die Avocado mit dem speziell auf die Frucht
angepassten Greifer und flihrt sie zur Entsteineinheit.

e Die Messer halbieren das Fruchtfleisch und fixieren den Stein.

o Der Greifer entsteint die erste Halfte tUber eine drehende Bewegung an
der Entsteineinheit.

e AnschlieRend wird die Avocado geschalt, indem der Roboter die Schale
vom Fruchtfleisch durch eine Bewegung Uber das Schalmesser trennt.

Das Gutprodukt kann in Kisten gesammelt werden oder je nach Kapazitat und
Kundenwunsch uber ein Band ausgetragen werden. Am Ausgang der Station
erfolgt eine visuelle Kontrolle des Verarbeitungsergebnisses durch eine Person.

Video der Roboter Avocado Linie: www.kronen.eu/video-avocado-roboter

Weitere Informationen zum Forschungsprojekt:
www.kronen.eu/de/unternehmen/forschung/robotik-loesung-avocados

Uber KRONEN GmbH

KRONEN ist ein familiengeflihrter, weltweit agierender Produzent und Lieferant von
Einzelmaschinen, Sondermaschinen und hochtechnisierten Prozessanlagen fir die
Freshcut-Industrie. Das Produktprogramm von KRONEN und seinen Partnern deckt die
Obst-, Gemise- und Salatverarbeitung ab: vom Vorbereiten, Schneiden, Waschen,
Trocknen, Entwassern, Schalen, Entkeimen bis hin zum Verpacken.

Darlber hinaus bietet KRONEN Maschinen fiir die Verarbeitung von Fleisch und Fisch,
speziellen veganen Produkten, Backwaren und Tiernahrung an.
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Heute beschaftigt das Unternehmen mit Sitz in Kehl am Rhein und einem zweiten
Produktionsstandort in Achern Uber 130 Mitarbeiter, ist mit Vertretungen in mehr als 80
Landern weltweit prasent und liefert seine Produkte in tGber 120 Lander der Erde.

Mit mehr als 45 Jahren Erfahrung in der Lebensmitteltechnik werden bei KRONEN das
Qualitdtsbewusstsein und das stetige Streben nach der bestmdglichen Lésung
tagtaglich gelebt. Der Maschinenhersteller setzt auf einen nachhaltigen, ganzheitlichen
Ansatz fir die hygienische, sichere und ressourcenschonende Produktion frischer
Lebensmittel. KRONEN versteht sich als Ideenwerkstatt, die innovative Lésungen im Sinne
und zum Nutzen der Kunden liefert, und gewahrleistet — in enger Kooperation mit Industrie
und Forschung — eine hohe Beratungs- und Planungskompetenz.

Weitere Informationen unter: www.kronen.eu

Ansprechpartner:

Kira Krollpfeiffer

Tel. 07854 9646-160

Fax: 07854 9646-5160

Email: kira.krollpfeiffer@kronen.eu

Christina Maier-Streif

Tel. 07854 9646-161
Fax: 07854 9646-5161
Email: christina.maier-streif@kronen.eu

Fotomaterial KRONEN GmbH:
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Die patentierten Werkzeuge zum Entsteinen und Halbieren sowie zum Schéalen der Avocados
werden in der Roboter Avocado Linie eingesetzt.
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Hohe Zuverlassigkeit, Temperatur-Unabhangigkeit, maximale Hygiene, flexibler Einsatz und
planbare Kapazitaten — das sind einige der Vorteile, die die automatische Robotik-Lésung von
KRONEN bei der Verarbeitung Avocados und anderen Obstsorten im Mittelsegment mit sich bringt.
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